menu du Ssoir
mardi au samedi 16h a 20h30

A MANGER
FRITES 65 /8%
EXTRA LOUIS D'OR S5
Fromage rapé sur les frites
SALADE VERTE S6
POUTINE CLASSIQUE $11
Fromage de la laiterie de
Coteaux

PIZZAS

DEUX FROMAGES $19

Sauce tomate, mozzarella et Louis d'Or

FETA ET TOMATES CONFITES $23

Sauqe tomate, mozzarella, tomates
confites, capres et feta

DEUX VIANDES ET MIEL EPICE  $27

Pepperoni et bacon de la Boucherie a
Gaby, sauce tomate, mozzarella et miel
epiceé malison

JAMBON A GABY $26

Jambon blanc de la Boucherie a Gaby,
Louis d'or, persillade, mozzarella, sauce
tomate

COURGETTE ET PESTO $26
DE ROQUETTE

Courgettes de la Ferme Vert Mouton,
mozzarela fraiche, fromage Louis d'Or,
sauce tomate, pesto de roquette

DESSERT DU JOUR $10

BIERES EN FUT

COORS LIGHT 9%
MOLSON EX 9%
BLUE MOON 10,50$

PETITE BOURGOGNE (ROUSSE) 10,50$
MICROBRASSERIE OCTANT

GALILEE 11,50%
NEIPA TOUCAN 11,50%
SAISON 11,50%
MICROBRASSERIE PIT CARIBOU

GOSE DU BARACHOIS 11,50%

BIERES CANETTES

MICROBRASSERIE OCTANT

PORTER ETOILE NOIRE 10,50%
IPA BRUT GEOCOUCOQU 10,50%
SURE ROCKET 10,50%

VIN AU VERRE

BLANC

VIN BLANC DU JOUR 1$
SAVOIE, TERRES BLANCHES, DUPRAZ 13,50$
QUEBEC, REGENERATION, BAUGE 13$
BULLES

QUEBEC, ENVOL 2024, LIEUX 13,50%
COMMUNS (ROUGE)

TROIS-PISTOLES, CIDRE DE PLAGE, 9%
ESTRAN

QUEBEC, EAU-DE-VIN, NIVAL 9%
ROUGE ET ROSE

VIN ROUGE DU JOUR 1$
ALLEMAGNE, MAISON ROT 2022 14$

*ROSE ESPAGNE, SIERRA DE TOLONO  12%

SANS ALCOOL

BIERE

BLONDE, IPA, GOSE 1%
SELTZER 4.50%
fleur de yuzu, péche

PAMPLEFUN 12$

campari sans alcool NOA, jus de
pamplemousse, tonic



menu midi

mardi au samedi midi a

14h

FRITES
SALADE VERTE
POUTINE CLASSIQUE

TARTARE DE BOEUF

Boeuf de la ferme Fournier,
mayo a l'oignon grillé, haricot
mariné épice, mesclun

GUEDILLE SELON L'ARRIVAGE

A BOIRE
BIERES EN FUT
COORS LIGHT
MOLSON EX
BLUE MOON

PETITE BOURGOGNE (ROUSSE)

MICROBRASSERIE OCTANT

SAISON CHEZ FABIEN
GALILEE

NEIPA TOUCAN

VIN AU VERRE
BLANC

PAYS D'OC, BALTHAZAR BLANC
QUEBEC, REGENERATION, BAUGE

BULLES

TROIS-PISTOLES, CIDRE DE PLAGE,
ESTRAN
QUEBEC, EAU-DE-VIN, NIVAL

ROUGE ET ROSE

VIN ROUGE DU JOUR
ESPAGNE, VINA ILUSION 2024
QUEBEC, EN ROUE LIBRE, ROSE

SANS ALCOOL

SELTZER
fleur de yuzu, péche

65 /8%

$6
$11

$26

$26

9%

9%
10,50%
10,50%

11,50%
11,50%
11,50%

11$
13$

9%

9%

10,50$
12,50%
12%

4,50%

menu du lundi soir
16h a 20h30

A MANGER
FRITES 6S$ /8%
SALADE VERTE $6
POUTINE CLASSIQUE S11
PIZZAS
DEUX FROMAGES $19

Sauce tomate, mozzarella et Louis d'Or

FETA ET TOMATES CONFITES $23

Sauce tomate, mozzarella, tomates
confites, capres et feta

PEPPERONI ET MIEL EPICE $27

Pepperoni de la Boucherie a Gaby, sauce
tomate, mozzarella et miel épicé maison

COURGETTE ET PERSILLADE $26

Courgettes de la Ferme Vert Mouton,
mozzarela fraiche, fromage Louis d'Or,
sauce tomate, persillade

BIERES EN FUT

COORS LIGHT 9%
MOLSON EX 9%
BLUE MOON 10,50%

PETITE BOURGOGNE (ROUSSE) 10,50%
MICROBRASSERIE OCTANT

GALILE 11,50%
NEIPA TOUCAN 11,50%
SAISON 11 50%

BIERES CANETTES

BLANCHE PIT CARIBOU 11$
HELIX SANS GLUTEN 11$
MICROBRASSERIE OCTANT

PORTER ETOILE NOIRE 10,50%
IPA BRUT GEOCOUCOU 10,50%
SURE ROCKET 10,50%

SANS ALCOOL

BIERE
BLONDE, IPA, GOSE 11$
SELTZER 4 50%

fleur de yuzu, péche
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	PIZZAS
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	ROUGE ET ROSÉ
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	ALLEMAGNE, MAISON ROT 2022
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	*ROSÉ ESPAGNE, SIERRA DE TOLONO

	DESSERT DU JOUR
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	SANS ALCOOL
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	BLONDE, IPA, GOSE

	SELTZER
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	11$
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	PAMPLEFUN
	campari sans alcool NOA, jus de pamplemousse, tonic
	12$
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